
LA CARTE

APERITIVO
Pinsa romana avec burrata, 
mortadelle et pistaches
35.-

Croquettes 
au jambon de Parme
15.-

Parmigiano
8.-

Bresaola
16.-

Prosciutto di Parma
16.-

ENTRÉES
Oeuf parfait, espuma 
de parmesan et guanciale
24.-

Parmigiana 
d’aubergines 
24.-

Vitello Tonnato
26/34.-

Salade mêlée 
12.-

Calamaretti alla romana
26/34.-

SALADE TARTARE
Salade Cesar
28.-

Salade niçoise
30.-

Tartare de bœuf
38.-

Tartare de Dorade
36.-

VIANDES
Steak de poulet 
mariné
34.-

``Une sauce et un accompagnement 
sont inclus avec votre plat.``

Supplément 4,50.-

Supplément 7.-

Filet de bœuf 
52.-

Côtelettes d’agneau
45.-

Araignée de veau
36.-

POISSONS
Pavé de saumon
39.-

Filet de bar
42.-

SAUCES

Jus de viande Béarnaise

Chimichurri Sauce beurre blanc

PÂTES

Paccheri aux trois tomates, 
provolone del Monaco DOP et basilic 
29.-

Tagliolino à la truffe noire d’été
35.-

ACCOMPAGNEMENTS

Frites

Brocolis grillés, parmesan 
et zeste de citron

Légumes grillées

Pommes de terres
sautées

DESSERTS

Gâteau au chocolat 
façon mortimer
14.-

Sélection de fromages de chez Jumi 15.-

Glace Gelatomania 
La boule : 6.-

Tiramisu
12.-

Mille-feuille
12.-

Torta di mele 
12.-

Les ingrédients présents dans nos plats sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances, n’hésitez pas à nous solliciter. Tous les prix s’entendent en CHF, TVA et service inclus



LES BOISSONS

APÉRITIFS & COCKTAILS
Martini Rouge / Blanc 5cl

 9.-
Spritz
12.-

Negroni
18.-

Americano
16.-

Florissant Mule (sans alcool)
16.-

Verre 1dl Verre 1dlVerre 1dlVINS BLANCS
Aligote  Damien Mermoux

9.-
Vermentino supérieur 

9.-
Champagne Delamotte brut

18.-

Chablis 2024
10.-

VINS ROUGES
Chianti Superior DOCG 2021

9.-
Bordeau du moment

10.-

Pinot noir du moment
8.-

BULLES

Prosecco
8.-

SOFTS

PRESSION

BOUTEILLENOS 
BIÈRESSan Pellegrino Tonic

2dl / 6.-

Peroni
3dl / 7.-

Peroni 0%
3.3dl / 7.-

San Pellegrino Spritz
2dl / 8.-

San Pellegrino Ginger Beer
2dl / 6.-

Peroni
5dl / 9.-

Ecume bière blanche -Brasserie du Mât
3.3dl / 9.-

Sunset Session IPA - Brasserie du Mât
3.3dl / 9.-

Opalin Gingembre
3.3dl / 6.-

San Pellegrino Aranciata
2dl / 6.-

Mate - Brasserie du Mât
3.3dl / 6.-


